
Características Destacadas

Acero Inoxidable de Calidad Profesional: Estructura robusta que ofrece una resistencia
máxima a los impactos, deformaciones térmicas y a la corrosión por humedad o ácidos

alimentarios.
Diseño Hermético y Ajuste Preciso: Su perfil perfilado garantiza un sellado óptimo sobre

los bordes del menaje de cocina, minimizando la pérdida de vapor y optimizando el
consumo energético de la línea de fuego.

Asa Central Reforzada: Equipado con un asa ergonómica de puente sólidamente
soldada, diseñada para facilitar un agarre firme, seguro y equilibrado, facilitando las

tareas de destapado rápido incluso con guantes de cocina.
Acabado Pulido de Alta Higiene: Superficie lisa y no porosa que evita la acumulación de
residuos orgánicos o bacterias, facilitando una limpieza profunda y rápida entre turnos.

Compatibilidad Industrial: Ideal para estandarizar los procesos de cocción lenta,
estofados, vaporizaciones y mantenimiento térmico en bufés o estaciones de servicio.
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